
Chers habitants de Dinozé,

L’association des Amis de l’école de Dinozé organise une vente de fromages pour 
soutenir les activités et projets de l’école Louis Poirot. 

Venez découvrir une sélection de fromages savoureux et bio, proposée par notre 
partenaire La Ferme du Pichet, installée à Norroy dans les Vosges .
N’hésitez  pas  à  passer  commande avant  le  vendredi  23  janvier  2026 et  à  venir 
récupérer vos fromages à la salle du Quéquement, dimanche 8 février entre 9h et 
15h lors de la Baby Bourse. Votre participation est précieuse pour nous !

Merci pour votre soutien et à très vite !

Merci de remplir le bon de commande présent au dos et de nous le retourner avec le 
règlement aux adresses suivantes : 

 Olivier TANGUY    75 rue des Prunus (06.73.27.27.84)
 Aurélien DEMANGE    243 Rue de la Moselle
 Sébastien BRISMONTIER    523 rue Camille Krantz
 Grégory CARDOT    375 rue de la Haute Roche (06.84.83.96.26)

Ci-joint mon règlement de .......................€ à l’ordre de fromagerie du pichet
Nom : _______________________________________________
Prénom : _____________________________________________
Téléphone : ___________________________________________
Mail : ________________________________________________
(aucune commande ne sera prise en compte sans le règlement joint)



Désignation Prix Quantité Sous-
Total

TOMME NATURE (part env. 300g) : Texture souple et goût doux qui plait 
beaucoup aux enfants.

7,20 €

TOMME FENUGREC (part env. 300g) : Aromatisée avec des graines de 
Fenugrec (famille des lentilles) qui donnera un léger goût de noix. 

7,20 €

TOMME AIL DES OURS (part env. 300g) : Aromatisée à l’ail des ours. 7,20 €

ONCTUEUX (part env. 300g) : Pâte souple et onctueuse au goût franc de 
lait à la texture fondante.

4,80 €

CAMEMBERT FERMIER (200g pièce) : Un des derniers camemberts au lait 
entier de France, qui le rend si crémeux. Médaillé d’or, il vous étonnera 
par son goût et sa texture.

5,50 €

MUNSTER FERMIER AOP (200g pièce) : Fromage emblématique des 
Vosges, au goût franc et parfumé sans être trop fort.

5,20 €

PICH’TIFLETTE (env. 500G pièce ): Texture souple et moelleuse, idéal en 
tartiflette. 

12 €

PLATEAU RACLETTE NATURE (3/4 pers – env. 700g) : Fromage au goût 
doux et beurré.

16,80 €

PLATEAU RACLETTE AROMATISÉES (3/4 pers – env. 700g) : Fromage au 
goûts nature, poivre et oignons frits)

16,80 €

TOTAL


